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BORBA PROTIV ANTIMIKROBNE I

REZISTENCIE U ZIVINARSTVU: KRATAK UVOD

Zivinarska industrija zna¢ajno doprinosi prevazilazenju nutritivnog jaza u
mnogim zemljama zahvaljujuci svojim proizvodima od mesa i jaja bogatih
proteinima i vrednim hranljivim materijama, po nizoj ceni od ostalih
‘ /2 4 Zivotinjskin proizvoda. Prekomerna i neracionalna upotreba antimikroba
‘ MOGUCA RESENJA zarad boljih proizvodnih rezultatq, i upotreba antimikrobnih lekova kao vid
borbe protiv bakterijskin uzrocnika dovela je do pojave antimikrobne
‘ \ 4. ... . rezistencije. Pregledom dostupne naucne literature uvideli smo da postoji
\ \LpF{VE AU, Mihallo Prodanov _\bz \/j veliki broj preparata koji se primenjuju u praksi kao alternativa
antimikrobnim lekovima.
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' \\ Cilj ovog rada je da se istaknu najcesCe koriSCene alterantive koje se nalaze
\ \” u upotrebi, pri cemu ti prepatrati treba da odrze nisku stopu smrtnosti i
Z

dobrog nivoa prinosa zivotinja u proizvodnji uz oCuvanje zivotne sredine.
‘ Neke od najcesCe koris€enih alternativa su probiotici, prebiotici, simbiotici
esencijalna ulja, ezogeni enzimi, organske kiseline...
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01. PROBIOTICI I PREBIOTICI

Prebiotici su oligosaharidi koje domacin svari, ali ga koriste

02. ESENCIJALNA ULJA mikroorganizmi u crevnoj flori. Prebiotici omogucavaju korisnim

mikroorganizmima da povecCaju svoj broj, dovode do smanjenja

ﬂ r patogenih bakterija, pospesuju varenje i odrzavaju optimalnu pH
Klasifikovana kao benzeni, ili derivati terpena. Oni su \HL vrednost u digestivnom sistemu. Prebiotici uti¢u na domaéina na
znacajni zbog njihovog antimikrobnog, antivirusnog, razligite nadine. Neki od njih su produkcija metabolita (mle¢na
antiparazitskog | antioksidativnih sposobnosti. Esencijlna ‘ kiselina), modifikacija mikroorganizama i pospesuju integritet
ulja pospesuju aktivnost digestivnih enzima, potpomazu epitelnih éelija. Za razliku od prebiotika koji su oligosaharidi, probiotici
resorpciju nutrijenata I poboljsanje imuniteta. Biljnog su su mikroorganizmi koji pobolj§avaju zdravlje domaéina uticajem na

porekla, najceSCe se mogu dobiti od majCine dusice, _[00% FURE

~ ) ESSENTIAL OIb mikrobe u crevnoj flori. Probiotike dobijamo iz gljiva, kvasca i
bosiljka, origana...

bakterija. Za razliku od antibiotika, ovi preparati ne ostavljaju rezidue.

Net S FL 0z (5w

Probiotici koji se najcesCe upotrebljavaju u zivinarstvu su:
Lactobacillus, Candida, Streptococcus. Delotvorni efekti probiotika
ukljucuju inhibiciju patogena, poboljsanje intestinalnog integriteta,
imunomodulaciju, jacanje mikrobioloskin i senzornih karakteristika
mesa. Izraz simbiotici odnosi se na bilo koji dodatak prehrani koji

Dodatak ezogenih enzima u ishrani
Zivine je postao standard danasnjice

E zbog  njihove  sposobnosti  da sadrzi kombinaciju prebiotika i probiotika. Znacajni su za odrzavanje
— poboljsaju varenje i pomognu telu da zdravlja creva, povecavajuci broj korisnin bakterija u digestivhom
E bolje iskoristi unete  nutrijente. traktu.

] Digestivni trakt uz pomoc¢ enzima vrsi

- varenje. Te enzime |luCe bakterije te / - ) E

7z Zivotinje ili sama Zivotinja i zato je

] potrebno da ima kako dobru, tako i

o odgovarajucu suplementaciju, koja .

g Ziziri(c)}snzeu do?;]\;zzﬁm Eeli(z)i?r?snllg Organske kiseline kao kiseline u veCim kolicCinama
e suplementaciia smanjuie izZlugivanie . predstaviljaju problem, ali uz pridrzavanje odredenih
O’S hranljivih materija, koje ukoliko se pravila i koliCine date kiseline mogu biti delotvorni.
= ’ Koriste se kao dodatak ishrani i stimuliSu crevnu

ignorise, moze dodatno kostati -~
farmera, dobavljaca hrane i okolinu.

mikrofloru, dovode do boljih proizvodnih rezultata, Neke
od najcesCe koris€enih organskin kiselina koje su u
upotrebi su mleCna kiselina, propionska, sirCetnaq,
mravlja, limunska.

04. ORGANSKE KISELINE
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Razvila se posebna kategorija aditiva koji se
koriste u ishrani. PFA (The Prevention of food
adulteration) su jedinjenja biljnog porekla kao
sto su esencijalna ulja, zacini, trave, Cija je svrha
da omoguce zdravstvenu dobrobit kada se
dodaju u ishrani. NajcesCe koris€eni su
ruzmarinovi ekstrakti, majcina dusica, cimet,
biber itd. PFA preventiraju digestivne
tegobe, dovode do boljeg iskoris€enja hrane -
bolja konverzija hrane, veCi prirast. Svoja
blagotvorna svojstva ostvaraju zahvaljujuci
svojim antimikrobnim svojstvima, kao i na taqj

ZAKLJUCAK

Zbog prekomernog i neracionalnog korisCenja antimikrobnih lekova kako u
veterinarskoj, tako i u humanoj medicini dolazi do sve ceSCe pojave
rezistencije bakterija na antibiotike, zbog cega je neophodno podiCi svest
veterinara i farmera kako bi se ubuduce antimikrobni lekovi koristili racionalno
uz Sto CeSCu upotrebu alternativa ovoj grupi lekova. Mnogi eksperimenti su
radjeni kako bi se dokazalo da su alternativhe metode podjednako delotvorne
kao i antibiotici, Cak i efektivnije. Time je mogucCe delimicno, ili potpuno
uklanjanje antimikrobnih lekova u proizvodnom ciklusu. Cilj ovakvog pristupa u
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nacin §to deluju kao antioksidansi. uzgoju zivine je da se odrzi visok nivo stabilnosti i optimalne produktivnosti na /]
farmama bez upotrebe antibiotika. >



